PRODUGAO ALIMENTAR EM RESTAURACAO (Regime Nocturno

1° Ano SALAS HORAS EXAMES DOCENTES
25y 19fjan 1,06/PAN 18:00  [Artes Culinarias - Panificagao Paulo Cabito
sHF 20/jan 1,06 18:00  |Lingua Estrangeira | (Francés) Isabelle Martins
4% 21fjan 2,14 18:00  |Lingua Eslrangeira | {inglés) M* José Pires
5% 22/jan
6°f 23/jan 2,05 18:00  |Fisiologia Alimentar Ténia Albuguerque
2k 26/jan
3*F 27/an 1,07/C0OZ 18:00  |Artes Culindrias - Cozinha | Vitor Areias
4*F 28/jan
5°F 29fjan 1,07 18:00  |Historia da Alimentagéo e da Gastronomia M* Raquel Moreira
6°F 30fjan
235 2/fev 1,06 18:00  |introdugao ao Turismo Augusto Correia
3°F 3ffev
4°F 4ftev 1,04 18:00  |Semindrio de Metodologia Cristina P.Conceigio
Sik 5ffev
6°F 6ffav 1,08 20:30  |Quimica Alimentar | José Assungio

2° Ano SALAS HORAS EXAMES DOCENTES
2°F 19fjan
3°F 20/jan 1,06/COZ 20:30  JAC - Cozinha e Dogaria Portuguesa Susana Grilo/Davide Cunha
4% 21fjan
5% 22fjan

6%

2F |

23/j an

18:00

Contabilidade Geral

Raul Garcia
E

Tecnologia Alimentar Il

26/jan
3*F 27/jan
4°F 28/lan 2,14 18:00  [Microbiologia Alimentar | Anténio Jodo
5°F 29fjan
6°F 30/jan 1,07 20:30  |Gestdo de Alimentos e Bebidas Carlos Ferreira da Costa
2°F 2/fev 1,07 20:30  |Enogastronomia Rodolfo Tristao Lopes
3°F 3/fev
4°F 4/fev
5%F S/fev 2,15 18:00  |Producdo Animal e Vegetal José Assungéo
6°F 6/fev
3° Ano SALAS HORAS EXAMES DOCENTES
2°F 19/jan
3*F 20/jan
4% 21/jan
5% 22fjan 1,09 18:00  |Higiene e Seguranga Alimentar JoAo Villa de Brito
&°f 23/jan
2°F 26/jan |-
3*F 27/jan 1,05/C0Z 20:30  |AC - Cozinhas e Pastelarias do Mundo Anna Lins/ Filipe Manhita
4 i
[ 5'F
— 6'F

Claudia Azevedo (T) / Patricia Bernardo (P)

[ - Al oI
Etica e Responsabilidade Social Ezequiel Santos
3ffev 2,15 18:00 [InstalagGes e Equipamentos Rui Cliveira
dffev
5ffev 2,14 18:00  |Gestao de Recursos Humanos Cidtia Rodrigues
Bffev

ESHTE, 4 de dezembro de 2025

2 dias dteis apds langamento das notas ou até 2 dias uteis antes do dia do exame

Os Servigos Académicos
(Silvia Santos}




