Lizengiaturas -Exama de R. Especiais e T. E - Final.xls

PRODUGAD ALIMENTAR EM RESTAURAGAO {Regime Notturna)

PAR nocturno

1* Ano SALAS HORAS _ EXAMES DOCENTES
| oF 304un | 1.08/Pad. 20:30 _ |Anes Culindrias - Panificagdo Paulo Cabito
I'F ul 106 18:00  |Li E: in | Maria Del Carmen Garcia
I 1/jul 108 1800 [Lirduua Estrangeima | {Francés) Stefania Gatla
¥F il 1.05 1600 [Lingua Estrangsira | (Inglés) M* José Pes
A 2/l —
5 F 3ul 1.08 1800 Pntroducho ao Turkme Auusio Correm
6"F 4fjul
Sab Sful
F Tl 1.05/ Coz 2030 |Anes Culindras - Cozinha ! Luis Jesus B} + Vitor Areias |A]
*F 8/ul 214 1800 |Histéria da Almenta;io e da Gastronomia M aguet Moreira =
A F 9/ul 1.08 1600 | Fraskogs Aimentar Ténia Absuesjve
5F 10/ul
6 F 11/ul 2.16/LabQ 2030 |Quimica ARmentar ! José Assu
Sab 12l 1.08 800 _|Semindno do Metoickega Cristires Palma Conesiche
100 20K XXX 2000 ead | xxx
2F 108 203 ni E |sanDrA HENRIOUES
PE 216 1200 |Lingua Estrangsira I {Inglés) [me 10s€ PIRES
¥F 105 18.00  |Lingua Estrangsira Il {Espanhol} |raqueL RUIZ
3IF 1.07 18.00  |Lingua Estrangsia |l (Francés) 1SABELLE MARTINS
4 F 216 1800 [Nutriclo TANIA ALBUQUERGUE
5'F
e F 214122 1800 | Teonskodia e Sistemas de Infomagia JOSE COELHO / CLEON SANTOS
Sab
2°F 2.14/ past 20:30  |Artes Culindrias - Pastelaria DAVIDE CUNHA
2'F 2.15 / Pad. 2030 |Artes Culindrias - Panificagdo PAULO CABITO
3'F 2.05/ ¢o2 2030 |Anes Culindrias - Cozinha Il LU(S DE JESUS / VITOR AREIAS
4" F
5¢F 216/ Lab ] 2030 |Quimica Akmentar & JOSE PESTANA ASSUNCAQ
6" F
Sab 1.09 1130 {Semundno de Metiisicgia
2° Ano SALAS HORAS EXAMES DOCFTES
29F 30/un 2105 1800 [Conlabiidade Geral Néison Crico
IF 14ul 1.08/ coz 20:30  |AC - Cozinha e Dogaria Porluguesa Susana Grilo+Sara Soares
4 2/u)
5°F jul 215/ LahM 203 |Microbioga Almentar | Aniorio Jodo
6" F Al
Sab Shjul
2°F 7w 214 1806 [Gestdo de Alimenios & Bebidas Carlos Femeira da Costa
F 8ijul
4*F B/jul
5'F 1l 1,08 1800 |Enogasironomia Rodolo Trisido Lopes
6 F 11/jul 216 1800 |Producio Animal e Vegetal José Assurcio
Sab Nful
200 000 X xX00 XXX 00K
2F | 1.09/ coz 2030 JArtes Culindrias - Coz. e Past da Eumpa SUSANA GRILO [ SARA SOARES
3*F 10671800 20:30  [Tecnologia Almendar | CLAUDIA AZEVEDO {T] / PATRICIA BERNARDO {P}
4*F
5'F 205 1800 |Contabdidade de Geslao NELSON QUICO | ANTONIO MARTINS
6'F
Sab
2'F
3'F
4*F 2.05/Lab M 1800 [Microbsoloos Alimenar | ANTONIO LOPES JOAD
5'F
6*F 1.08 1803 |Gastronomia e Arte | M1 RAQUEL MOREIRA
Sab I
T B SALAS HORAS ENAMES _ DOCENTES
2F 3jun
aF 1/jul
4 2/l 1.08 190 [Hipene o Seguringa Alimentar Jodio Villa de Brito
SF ol
65'F 4fjul 2.057 Lab & MO0 (Tecnokgia Aimentar N Cliudia Azevedo [T}/ Patricia Bemarda [P
Sab Sfjul
2F Tul 214/ cozt 2030 |AC - Cozinhas o Pastebarias do Mundo Anna Lins/ Fiipe Manhita
*F alul 108 2030 |insialiches ¢ Equpaminios Fui Oliveira
4 F 9jul 215 2030 [Fiica e Responsabiidada Social |Ezequee Santos
5°F 104ul 205 20.30 _ :Gestdo de Recursos Humanos Cata Rodrigues
6*F 11/ul
Sab 124ul
000 00X feed
1800 [Andlise e Gesido Financeita JORGE ABRANTES

L
20:30 |Sislemas de Restawacic

CARLOS FERREIRA DA COSTA

105 10 Markeli a Resta RITA PERES
214/ coz 1800 {Artes Culindrias - Coz. e Past Dietética ANNA LINS / FILIPE MANHITA
1800 |Dietética TANIA ALBUQUERQUE

ESHTE, 26 de Maio de 2025

COMUM GO UIOS Cursas
comum dia + nofle

lInscricdo nos exames (apenas alunos com astatuto de Trabathador Estudante aprovado}

até 2 dias Uteis antes do dia do exame

Os Servigos Académicos

{Silvia Santos}




