eshte

Despacho n.° 204 /PRES/ESHTE /2023

Ao abrigo do n.° 3 do artigo 4.° do Decreto-Lei n.° 74/2006, de 24 de margo, com as alteragoes
que lhe foram introduzidas pelo Decreto-Lei n.” 65/2018, de 16 de agosto, foi aprovado pelo
Conselho Técnico-Cientifico da Escola Superior de Hotelaria e Turismo do Estoril, no uso das
competéncias que lhe sdo atribuidas pelo artigo 103.°, n.° 1, alinea €) da Lei n.° 62/2007, de 10 de

setemnbro, o plano de estudos do Curso de Iniciagio ds técnicas de Resotto.

Assim, ao abrigo da competéncia que me ¢ atribuida pela alinea b) do n.° 1 do artigo 44.° dos
Estatutos da Escola Superior de Hotelaria e Turismo do Estoril (ESHTE), homologados pelo
Despacho Normativo n.° 13/2021, de S. Ex.*, o Ministro da Ciéncia, Tecnologia e Ensino Superior,
de 20 de abril de 2021, publicado no Jornal Oficial, o Didrie du Repriblica, 2.* Série, n.° 88, de 06 de
maio de 2021, determino a criagio do plano de formacio do Curse de Iniciagio ds técmicas de Risotto,

constante do anexo a este despacho, do qual faz parte integrante.

O plano de formagio é aprovado para efeitos do Projeto TIA - Towrism International Acadenry
{convite n.° 002/¢06-103.03/2021 e n.® 002/c06-i04.01/2021, no ambito do PRR) e produz efeitos

imediatos.

Estoril, Escola Superior de Hotelaria e Turismo do Estoril — ESHTE, aos trés dias do més de

julho de dois mil e vinte e trés
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Descrigao Sumaria do Curso:

INICIATIVA PRR {JOVENS STEAM / IMPULSO ADULTOS)

Iniciacdo as técnicas de Risotto

MEDIDA PRR

INSTITUICOES PARCEIRAS (SE >v_._n>.<m5 R

REGIME DE FUNCIONAMENTO (ONLINE/PRESENCIAL/HIBRIDO} | Presencial - R

DIAS DE FUNCIONAMENTO DO CURSO {(a definir) -

HORARIO DE FUNCIONAMENTO DO CURSO (a definir) -

LOCAIS DE FUNCIONAMENTO DO CURSO (SE APLICAVEL) Escola Superior de Hotelaria e Turismo do Estoril

DATA DE INiCIO DA PRIMEIRA EDICAO (a definir)

QUANTAS EDICOES PREVE (a definir) - N -

OBIJETIVOS Dotar os formandos de ferramentas e de técnicas que permitam a criagdo de
Risottos diversos.

PUBLICO-ALVO

SAIDAS PROFISSIONAIS - N

VAGAS 8 a 15 formandos

PROPINAS (VALOR PREVISTO}

CONDIGOES DE ACESSO

EQUIPA DE COORDENAGCAD Catarina Nunes e Nelson Felix

RESPONSAVEL DO PROJETO Catarina Nunes e Nelson Felix

GRAU ACADEMICO DO RESPONSAVEL DA FORMAGAO

Doutoramento // Especialista

CONTACTO TELEFONICO DO RESPONSAVEL DA FORMAGAO

+351 917110345

EMAIL DO RESPONSAVEL DA FORMAGAO

catarina.nunes@eshte.pt

LEGENDA MEDIDA: Jovens STEAM - Desenvolvimento de soft skills para os ativos do setor do turismo e da hotelaria de amanha | Impulso Adultos -

Transformacao digital e inovagdo em Turismo, Hotelaria e Produg&o Alimentar

PRR

Plont di Betuperoida
+ Rouhintia

OFRR. ¢

. Financiado pels TOURH
%Mcawm_mm% . Unidlo Europeia —_- ; INTERNATIONAL
; NexiGenerationEl - ‘- ACADEMY




M0V AJUONEIRBSEN S
TINDLLYMELN -‘- yedaang oguupn vSaNONII0d
w0l A et opeoueus VOTIENdR

[T O
adndning 19 Sudyy

|eizsed odwal ap wadejuadiad

B 3 (|enue ‘|ensawas ‘|esuaw) 03esu0l op oeSeunp e ‘{opepiauod alullsisse/olunipe 10ss9j0id/I0pRUBPIOOD 10S59404d) JUBI0P Op BLIOSAIEI B WI0D
OpJ023e 2p ‘S31UDI0P SOp SOJBRJIUCH SOP SOINIQ SAI0|EA SOP SB|20E] SeU 3SB( WOJ BPE|NJ|ED 43S BIDA3P B1SIASId |210) OBJEIDUNWRL ¥ JINVIHOJWI VLON

g {4luyap e)
(violL Vv1SINVIDAds3
ODHYINI) SYAILLT onLlL
V1SIATNd % SYNOH 10 aHd 0a YIiH0931VYD 43¥ND HYIN2IYYND 3aVaINN {0131dW0D INON) SILNID0A
Oﬂuﬁ_uz:__zm: 30 TWVLOL | VOIJILN3ID VYUY
AJ snas sop 331Ul 3 s3)UII0p sop oedeaynuap)
0YI103 YOd ~ (eAllBWIIST) SOUBWINY SOSINJ3Y 3P OUBld
§173 T apuodsariod oyjeqeds ap HEZ EPEeD B :JINVLIHOJINI VLON
owouoINy
oyjeqed| — ¥1 | |e110IN] OBSEIULIQ - 1O | OLIBUIWES — § | |ELIOIBIOQET 3 ODIIEId OUISUT — Jd | 0J11BIG-021403| OUISUT - ) | 0313 ouisu] - | 'YAN3IDIT
. 0-S S011051Y
-VL:X-10 ‘D-1d2-dL0-1 ap oelelodap 3 ojuawelesdw]
0-5 )
’ -Vl X- SesJaAIP sa0dluiensd ap ogdels
S0 14" TVLXL0 | e g1t ) P $3Q31 p ogdel)
0-S
-y - SOp|eD ap OBdelld ap SENUID
-V1LX- 10 ‘0-1d ‘6~ d1 0 - L PIED 3P OBJELID 3P SEJUID|
ge/te)= () | (@D =(e) L v (d) 'WNOIDJO E:_ﬁw\ () | V21HNAD
SVYHOH (SYavyaNNN3Y) | syNvINaS v3Iyy
$193 5N vIQLVOIEo | (W)ownaow) | o
SYHOH Odil g

JEIN2LIIND eININJ}S3

(dejno1IND) 0213Ua1) oue|d



Plano Financeiro (Estimativa) — POR EDICAO

Detalhe dos custos do projeto

DESCRICAO DO CUSTO

TIPOLOGIA DE CUSTO
(AE/CC/CE/CT/CS)

QUANTIDADE

CUSTO UNITARIO
(com IVA incluido)

CUSTO TOTAL
{com IVA incluido)

VIDA UTIL (em anos)
(aplicavel apenas aos
custos com equipamentos)

LEGENDA: AE - Apoios a estudantes, sob a forma de bolsas, bolsas de mérito e/ou outras .._..nn - Custos com consumiveis e outros fornecimentos | CE -
Custos com equipamentos, desde que sejam amortizados de acordo com as normas contabilisticas aplicaveis | CT - Custos com transporte e ajudas de
custo para deslocagdes de pessoal que participe no projeto | €S - Custas cam a aquisicdo de servigos a terceiros para a implementacdo do projeto

ANEXOS

L
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