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E TURISMO DO ESTORIL

Plano Curricular -
Qualidade e Saude em Gastronomia

(Total) (Semanais)

Gestao de Servigos, Equipas e Qualidade em Gastronomia 38 3 4 Hotelaria e Restauragio Obrigatoria
Higiene, Saude e Seguranca no Trabalho 38 3 4 Saude, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos Obrigatéria
Inovagao Alimentar em Gastronomia 52 4 5 Saude, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos Obrigatéria
Metodologias de Investigacao 38 3 4 Ciéncias Sociais Obrigatéria
Regulamentagio e Certificagdo do Setor Alimentar 38 3 4 Saude, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos Obrigatoria
Saude Publica 38 3 4 Saude, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos Obrigatéria
Segurang¢a dos Alimentos e Gastronomia 52 4 5 Saude, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos Obrigatéria

(Total) (Semanais)

Alimentagao e Gastronomia Saudavel 52 4 5 Saude, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos Obrigatéria
Auditorias em Sistemas Alimentares 52 4 5 Saude, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos Obrigatdria
Comunicagao do Risco Alimentar 52 4 5 Saude, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos Obrigatdria
Controlo Analitico de Alimentos 52 4 5 Saude, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos Obrigatdria
Gastronomia Sustentavel 52 4 5 Hotelaria e Restauragao Obrigatéria
Seminarios de Investigagcao em Salude e Gastronomia 52 4 5 Hotelaria e Restauragiao Obrigatdria






