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Nº de inquiridos por cada curso de 
mestrado

Sim; 97,2%

Não; 2,8%

O curso de mestrado em que se 
inscreve na ESHTE foi a sua 

primeira opção?

Sim; 
30,6%

Não; 
69,4%

Foi estudante de licenciatura na 
ESHTE?

31,25%

18,18%

33,33%

66,67%68,75%

81,82%

66,67%

33,33%
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Foi estudante de licenciatura na 
ESHTE?

Sim Não

1

1

1

1

1

1

1

2 2

Turismo Gestão
Hoteleira

Segurança e
Qualidade

Alimentar em
Restauração

Inovação em
Artes e Ciências

Culinárias

Foi estudante de licenciatura na ESHTE? 
Se sim, de que curso?

DGH GLAT GT IT PAR
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62,5%

56,3%

6,3%

18,8%

12,5%

6,3%

6,3%

72,7%

18,2%

9,1%

18,2%

9,1%

9,1%

100,0%

16,7%

100,0%

33,3%

66,7%

33,3%

33,3%

33,3%

Website da ESHTE

Familiares e/ou amigos

Professores e/ou serviços de orientação escolar

Diplomados da ESHTE e/ou outros profissionais do sector

Redes sociais da ESHTE

Comunicação social (imprensa, TV, rádio)

Website oficial de Acesso ao Ensino Superior

Outros sítios na internet

Futurália ou noutros eventos similares

Recolheu informação sobre este mestrado da ESHTE através de:

Turismo Gestão Hoteleira Segurança e Qualidade Alimentar em Restauração Inovação em Artes e Ciências Culinárias

3,3%8,8% 10,3%
16,7%

26,5% 20,7%

36,7%

44,1%
34,5%

36,7%

20,6%
34,5%

6,7%

É suficiente É fácil de encontrar É atrativa

Caso tenha consultado o website da ESHTE, como avalia a qualidade 
da informação aí apresentada?

Discordo totalmente Discordo parcialmente Não concordo nem discordo

Concordo parcialmente Concordo totalmente
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75,0%

93,8%

43,8%

43,8%

37,5%

25,0%

31,3%

25,0%

31,3%

18,8%

6,3%

100,0%

36,4%

54,5%

18,2%

18,2%

9,1%

9,1%

9,1%

18,2%

9,1%

50,0%

50,0%

16,7%

16,7%

33,3%

33,3%

16,7%

100,0%

33,3%

66,7%

33,3%

33,3%

66,7%

33,3%

66,7%

66,7%

Vocação / interesse pelas matérias

Intuito de progredir na carreira profissional

Perspetivas de desenvolvimento de ideias e conhecimentos

Perspetivas de aprendizagens práticas

Diversidade das saídas profissionais

Perspetivas de emprego gratificante

Facilidade de estudar e trabalhar em simultâneo

Perspetivas de emprego bem remunerado

Desejo de contribuir para o desenvolvimento do país

Condições de acesso ao curso

Desejo de obter um bom estatuto social

Por que motivos escolheu este curso? 

Turismo Gestão Hoteleira Segurança e Qualidade Alimentar em Restauração Inovação em Artes e Ciências Culinárias
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43,8%

37,5%

56,3%

43,8%

6,3%

6,3%

72,7%

90,9%

27,3%

27,3%

18,2%

9,1%

83,3%

33,3%

16,7%

16,7%

66,7%

100,0%

66,7%

66,7%

33,3%

Prestígio

Qualificação do corpo docente

Localização

Custo das propinas

Vida académica (convívio, participação associativa, etc.)

Infraestruturas e serviços de apoio ao ensino

Quais as características que lhe parecem mais atrativas na ESHTE?

Turismo Gestão Hoteleira

Segurança e Qualidade Alimentar em Restauração Inovação em Artes e Ciências Culinárias

31,3%
36,4%

16,7%

68,8%
63,6%

83,3%

100,0%

Turismo Gestão Hoteleira Segurança e Qualidade
Alimentar em
Restauração

Inovação em Artes e
Ciências Culinárias

Género

Masculino Feminino
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93,8%

45,5%

16,7%

33,3%

6,3%

27,3%
33,3%

66,7%

27,3%

50,0%

Turismo Gestão Hoteleira Segurança e Qualidade
Alimentar em
Restauração

Inovação em Artes e
Ciências Culinárias

Escalão etário

Até 25 anos De 26 a 35 anos Mais de 35 anos

86,1%

13,9%

Nacionalidade

Portuguesa Estrangeira

56,3%

81,8%

50,0%
66,7%

16,7%

25,0%

6,3%
6,3%

9,1%

6,3% 9,1%

33,3% 33,3%

Turismo Gestão Hoteleira Segurança e Qualidade
Alimentar em Restauração

Inovação em Artes e Ciências
Culinárias

Qual a sua região de residência habitual antes de ingressar neste curso de 
mestrado?

AMLisboa Norte Centro Alentejo Algarve Açores Madeira Estrangeiro
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50,0%

18,2% 16,7%

33,3%

50,0%

81,8% 83,3%

66,7%

Turismo Gestão Hoteleira Segurança e Qualidade
Alimentar em Restauração

Inovação em Artes e
Ciências Culinárias

Para frequentar as aulas de mestrado na ESHTE, mudou ou irá 
mudar de concelho de residência?

Sim Não

25,0%

54,5%

16,7%

66,7%

12,5%

18,2% 16,7%

62,5%

27,3%

66,7%

33,3%

Turismo Gestão Hoteleira Segurança e Qualidade
Alimentar em
Restauração

Inovação em Artes e
Ciências Culinárias

Atualmente exerce alguma atividade profissional?

Sim, na área do turismo, hotelaria ou restauração Sim, noutra área Não


