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Escola Superior de Hatelaria e Turismo do Estaril

Resultados dos inquéritos aos inscritos pela 12 vez — 22 ciclo de estudos

2022-2023
N2 de inquiridos por cada curso de
mestrado
. ;. Taxa de
Inscritos Inquiridos
Mestrado resposta
(N) (M)

(32}

l . M. Turismo 51 16 31,4

M. Gestdo Hoteleira 28 11 39,3

Turismo Gestdo Segurangae Inovagdo em
M. 5. Q. A. R, 10 i 20,0
Hoteleira Qualidade Artes e Ciéncias Q-
Alimentar em Culinarias M. I. A. C. C. Culinarias 5} 3 50,0
Restauragdo Total 95 36 37,9

O curso de mestrado em que se
inscreve na ESHTE foi a sua
primeira opgao?

Nao; 2,8%

Foi estudante de licenciatura na
ESHTE?

81,82%

68,75% 66,67%  66,67%
31,259 33,339 3,33%
I 18,189 I I

Turismo Gestao Seguranga e Inovagao em
Hoteleira Qualidade Artes e
Alimentar em Ciéncias
Restauragdo Culinarias
B Sim HNao

Foi estudante de licenciatura na
ESHTE?

Foi estudante de licenciatura na ESHTE?
Se sim, de que curso?

Seguranga e Inovagdo em

Qualidade Artes e Ciéncias
Alimentar em Culinarias
Restauragao

Turismo Gestdo
Hoteleira

B DGH WmGLAT mGT ®mIT mPAR

Resultados dos inquéritos aos inscritos pela 12 vez — 22 ciclo de estudos (2022-2023)
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Escola Superior de Hotelaria e Turismo do Estoril

Recolheu informacgao sobre este mestrado da ESHTE através de:

625%
Website da ESHTE > 100,0%
100,0%

F 56,3%
Familiares e/ou amigos 18,2%

I 33,3%
Bl 6,3%

Professores e/ou servicos de orientagdo escolar 16.7%
_ 66,7%

r 18,8%
Diplomados da ESHTE e/ou outros profissionais do sector 9,1%

. 12,5%
Redes sociais da ESHTE
O 33,3%

I 18,2%
I 33,3%

Comunicagdo social (imprensa, TV, radio)

6,3%u
Website oficial de Acesso ao Ensino Superior 9,1%

Outros sitios na internet B 0,1%
D 33,3%

Bl 63%

Futurdlia ou noutros eventos similares

M Turismo M Gestdo Hoteleira M Seguranca e Qualidade Alimentar em Restauragdo ® Inovagdo em Artes e Ciéncias Culindrias

Caso tenha consultado o website da ESHTE, como avalia a qualidade
da informagao ai apresentada?

E suficiente E facil de encontrar E atrativa
M Discordo totalmente M Discordo parcialmente m N3o concordo nem discordo
1 Concordo parcialmente B Concordo totalmente

Resultados dos inquéritos aos inscritos pela 12 vez — 29 ciclo de estudos (2022-2023) 2
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Escola Superior de Hotelaria e Turismo do Estoril

Por que motivos escolheu este curso?

s 100,0%
Vocagdo / interesse pelas matérias 50 0% e
100,0%

93,8%
Intuito de progredir na carreira profissional

Perspetivas de desenvolvimento de ideias e conhecimentos
Perspetivas de aprendizagens praticas

Diversidade das saidas profissionais

25,0%
33,3%

Perspetivas de emprego gratificante 9,1%

66,7%

31,3%
Facilidade de estudar e trabalhar em simultaneo 2 1%16 7%
33,3%
25,0%

'I

Perspetivas de emprego bem remunerado 9,1%

66,7%

. 31,3%
Desejo de contribuir para o desenvolvimento do pais

66,7%

18,8%
18,2%

CondigGes de acesso ao curso

6,3%

Desejo de obter um bom estatuto social 9,1%

M Turismo M Gestdo Hoteleira M Seguranga e Qualidade Alimentar em Restauragdo ® Inovagdao em Artes e Ciéncias Culindrias

Resultados dos inquéritos aos inscritos pela 12 vez — 29 ciclo de estudos (2022-2023) 3
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Escola Superior de Hotelaria e Turismo do Estoril

Quais as caracteristicas que lhe parecem mais atrativas na ESHTE?

Prestigio

Qualificagdo do corpo docente

Localizagdo

Custo das propinas

Vida académica (convivio, participagdo associativa, etc.)

Infraestruturas e servigos de apoio ao ensino

M Turismo

m Segurancga e Qualidade Alimentar em Restauragdo ™ Inovagdo em Artes e Ciéncias Culinarias

68,8%
31.3% 36,4%
Turismo

Gestdo Hoteleira

66,7%

— 43,8%
27,3%
6,3%
18,2%
16,7%

6,3%
9,1%

S 33,3%

66,7%

B Gestdo Hoteleira

Género

83,3%

90,9%
100,0%

100,0%

83,3%

63,6%
16,7%

Alimentar em
Restauragao

B Masculino ® Feminino

Resultados dos inquéritos aos inscritos pela 12 vez — 22 ciclo de estudos (2022-2023)

Seguranca e Qualidade Inovagdo em Artes e
Ciéncias Culinarias



Escola Superior de Hotelaria e Turismo do Estoril

Escalao etario

93,8%
66,7%
0,
45,5% >0,0%
33,3% 33,3%
27,3% 27,3% ° °
16,7%
— [l
Turismo Gestdo Hoteleira Seguranca e Qualidade Inovagdo em Artes e
Alimentar em Ciéncias Culinarias
Restauragao

B Até 25anos M De 26 a35anos M Mais de 35 anos

Nacionalidade

® Portuguesa = Estrangeira

Qual a sua regiao de residéncia habitual antes de ingressar neste curso de

mestrado?
Turismo Gestdo Hoteleira Seguranca e Qualidade Inovagdo em Artes e Ciéncias
Alimentar em Restauragdo Culinarias

B AMLisboa B Norte mCentro M Alentejo MAlgarve MAcgores M Madeira ™ Estrangeiro

Resultados dos inquéritos aos inscritos pela 12 vez — 22 ciclo de estudos (2022-2023)



x

Escola Superior de Hotelaria e Turismo do Estoril

Para frequentar as aulas de mestrado na ESHTE, mudou ou ird
mudar de concelho de residéncia?

81,8% 83,3%
66,7%
50,0% 50,0%
33,3%
18,2% 16,7%
N »
Turismo Gestdo Hoteleira Seguranca e Qualidade Inovacdo em Artes e

Alimentar em Restauragdo Ciéncias Culindrias

ESim mNao

Atualmente exerce alguma atividade profissional?

66,7% 66,7%
62,5%
54,5%
33,3%
25,0% 27,3%
18,2% 16,7% 16,7%
] I I I
Turismo Gestdo Hoteleira Seguranca e Qualidade Inovagdo em Artes e

Alimentar em Ciéncias Culindrias

Restauragao

B Sim, na area do turismo, hotelaria ou restauragao B Sim, noutra area m N3o

Resultados dos inquéritos aos inscritos pela 12 vez — 22 ciclo de estudos (2022-2023)



