
3

6

3

6

3

6

4

7

4

7

4

7

Sistemas Alimentares

Design para a Alimentação

Culturas Alimentares
Seminários e Workshops em Design para a Alimentação

Empreendorismo e Inovação Alimentar
Gastrofísica

Design

Hotelaria e Restauração

Indústrias Alimentares

Marketing e Publicidade

Humanidades

(Semanais)

3

6

3

3

3

4

7

4

4
4

Turismo Gastronómico

Design para o Contexto Alimentar

Práticas Artísticas com o Alimento

Embalagens e Objetos Alimentares

Marketing e Comunicação Alimentar

Hotelaria e Restauração

Design

Design

Design

Marketing e Publicidade

Hotelaria e Restauração

(Semanais)

Horas ECTS

ESCOLA SUPERIOR
DE HOTELARIA 
E TURISMO DO ESTORIL

Plano Curricular - Pós-Graduação 
Design for Food

1.º Semestre Áreas Científicas

Horas ECTS2.º Semestre Áreas Científicas

Obrigatória

Obrigatória

Obrigatória

Obrigatória

Obrigatória

Obrigatória

Obrigatória/Opcional

Obrigatória

Obrigatória

Obrigatória

Obrigatória

Obrigatória

Obrigatória/Opcional

3 4Ciência e Tecnologia Alimentar Indústrias Alimentares Obrigatória

cmachado
Riscado




