ESCOLA SUPERIOR

DE HOTELARIA GSh-I-e

E TURISMO DO ESTORIL

Plano Curricular - Pés-Graduacao
Artes Culinarias

(Semanais)
Ciéncia Culinaria e Técnicas Avancadas 6 6 Hotelaria e Restauracao Obrigatéria
Design e Inovagio de Produtos Alimentares 6 6 Hotelaria e Restauragéo Obrigatoéria
Marketing e Consumer Behaviour para Empreendedores y 3 Ciéncias Empresariais Obrigatéria
Gastronomia e Seguranga Alimentar 2 S Saude, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos Obrigatoria
Seminarios de Investigagdao em Inovacao e Gastronomia 2 4 Ciéncias Sociais Obrigatoria
Analise Sensorial Avancada em Gastronomia 2 4 Saude, Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos Obrigatoria

s

(Semanais)
Ciéncia Culinaria e Técnicas Avancadas 6 6 Hotelaria e Restauragao Obrigatoria
Design e Inovacao de Produtos Alimentares 6 6 Hotelaria e Restauragao Obrigatéria
Marketing e Consumer Behaviour para Empreendedores 2 3 Ciéncias Empresariais Obrigatéria
Design e Arquitetura de Ambientes, Menus e Pratos 4 4 Hotelaria e Restauragao Obrigatoria
Gastronomia Saudavel e Ciéncia dos Alimentos 2 4 Saude, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos Obrigatéria
Harmonizagao de Menus e Vinhos 3 5 Hotelaria e Restauragao Obrigatoria
Seminarios de Metodologia | 2 4 Ciéncias Sociais Obrigatoria






