eshte

Escola Superior de Hotelaria e Turismo do Estoril

Despacho n.” 117/PRES/ESHTE /2020

Considerando a necessidade de introduzir alteragbes ao plano de estudos previsto no anexo ao
Despacho n.° 14605/2010, publicado no Didrio da Repiiblica, 2.* sétie, n.° 184, de 21 de setembro de
2010, conducente ao grau de mestre em Seguranca e Qualidade Alimentar na Restauracdo na Escola

Superior de Hotelaria e Turismo do Estoril (ESHTE);

Considerando que a presente alteracdo ao plano de estudos foi aprovada pelo Conselho Técnico-

Cientifico da Escola Superior de Hotelaria e Turismo do Estoril;

Ao abrigo do disposto no attigo 76.° do Decreto-Lei n.° 74/2006, de 24 de margo, na redacdo que
lhe foi dada pelo Decteto-Lei n.° 65/2018, de 16 de agosto;

Determino:

1 - Sao alterados, nos termos do anexo ao presente despacho, a duragdo, as areas cientificas e os
créditos que devem ser reunidos para a obten¢do do grau de mestre em Seguranca e Qualidade
Alimentar na Restauracio, na Escola Superior de Hotelaria e Turismo do Estoril. A presente

alteracio foi registada na DGES com o nimero R/A-Ef 154/2011/AL01, 2 9 de julho de 2020.

2 - O presente despacho produz efeitos a data da respetiva publicacio em Didrio da Repiiblica e
substitui o Despacho n.° 14605/2010, publicado no Didrio da Repriblica, 2.* sétie, n.° 184, de 21 de
setembro de 2010.

Estoril, Escola Superior de Hotelaria e Turismo do Estoril —- ESHTE, aos dezasseis dias do més

de julho de dois mil e vinte
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RAUL MANUEL DAS ROUCAS

DAS ROUCAS FILIPE
Dados: 2020.07.16 12:17:04

FILIPE +01'00'
(Prof. Doutor Raul Manuel das Roucas Filipe)



ANEXO

1. Instituicdo de ensino: Escola Superior de Hotelaria e Turismo do Estoril (7110)
2. Tipo de curso: Mestrado - 22 ciclo

3. Denominagdo: Seguranga e Qualidade Alimentar na Restauragdo

4. Grau ou diploma: Mestre

5. Numero de créditos, segundo o sistema europeu de transferéncia de créditos, necessario a obtengdo do grau ou diploma: 120
créditos ECTS

6. Opgdes, ramos, dreas de especializagdo, especialidades ou outras formas de organizacdo da estrutura curricular: Ndo aplicavel

7. Estrutura curricular:

QUADRO N.21
Areas cientificas Sigla Créditos
Obrigatorios Opcionais
Hotelaria e Restauragdo HR 63
Saude - Programas nao classificados noutra area de formagdo S 30
Industrias Alimentares 1A 23
Sociologia e Outros Estudos SOE 4
Subtotal 120 0
Total 120




8. Plano de estudos:

QUADRO N.2 2
Unidade curricular Area Ano Organizagdo Horas de trabalho Créditos Observacgoes
(1) cientifica | curricular do ano Total Contacto (7) (8)
(2) (3) curricular (5) (6)
(4) T TP PL TC S E oT o] Horas totais
de contacto
Epidemiologia e Saude Publica S 1.2 Semestral 140,0 18,0 8,0 8,0 16,0 50,0 5,0
Percegdo e Comunicagdo de Riscos S 1.2 Semestral 140,0 18,0 8,0 8,0 16,0 50,0 5,0
Alimentares
Sustentabilidade e Segurancga Alimentar 1A 1.2 Semestral 84,0 14,0 8,0 10,0 32,0 3,0
Controlo Analitico 1A 1.2 Semestral 140,0 18,0 8,0 8,0 16,0 50,0 5,0
Higiene, Segurancga e Saude no Trabalho S 2 Semestral 140,0 18,0 8,0 8,0 16,0 50,0 5,0
Saude e Alimentagdo S 1.2 Semestral 140,0 18,0 8,0 8,0 16,0 50,0 5,0
Sistemas de Gestdo de Seguranga Alimentar S 1.2 Semestral 140,0 18,0 8,0 8,0 16,0 50,0 5,0
Qualidade em Restauragdo HR 2 Semestral 140,0 18,0 8,0 8,0 16,0 50,0 5,0
Lideranga e Gestdo de Equipas HR 1.2 Semestral 56,0 8,0 8,0 2,0 6,0 24,0 2,0
Auditorias e Certificagdo 1A 1.2 Semestral 140,0 18,0 16,0 16,0 50,0 5,0
Concecdo e Desenvolvimento de Novos 1A 1.2 Semestral 140,0 8,0 18,0 8,0 16,0 50,0 5,0
Produtos
Legislagdo e Normalizagdo HR 1.2 Semestral 140,0 16,0 18,0 16,0 50,0 5,0
Ferramentas, Sistemas e Modelos de HR 1.2 Semestral 140,0 18,0 8,0 8,0 16,0 50,0 5,0
Qualidade
0,0
Seminario de Metodologia | SOE 2.2 Semestral 112,0 10,0 10,0 10,0 30,0 4,0
Seminario de Metodologia Il HR 2.0 Semestral 168,0 10,0 20,0 10,0 40,0 6,0
Projeto/ Dissertagdo/ Estagio HR, S, IA 2.2 Anual 1400,0 40,0 20,0 60,0 50,0
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