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Sumadrio:

Aliando tendéncias da Nova Cozinha, preocupag¢des com a alimentacdo na saude e tradigcGes
gastrondmicas (do Ribatejo/Oeste), localizacdo privilegiada da ESAS no Ribatejo, com
caracteristicas técnicas e o potencial de harmoniza¢do das matrizes (vinagre e emulsdes inversa
agua/dleo), este projecto propse o desenvolvimento de novos produtos adaptaveis a industria
e restauracao, que valorizem matérias-primas regionais com potencial de aplicacdo e processos
inovadores, criando nobreza e valor. O projecto, iniciado (2009) e com protétipos finais
desenvolvidos - com a participacdo de estudantes desde a génese - apresenta uma proposta
inovadora, com potencial para envolvimento de jovens investigadores, dos estudantes em
diversos ciclos de estudos (TeSP, licenciatura, mestrado) e impacto expectavel na regido, pois
valoriza frutos, horticolas, mel, plantas aromatizantes, bebidas zimbradas e vinicas, subprodutos
lacteos, tendo em conta parcerias com o tecido empresarial da regido e valéncias do consércio.
Pode contribuir para a criacdo de emprego qualificado, rejuvenescimento das instituicdes
politécnicas e estimulo ao investimento privado em IC&DT, incluindo: transferéncia de
tecnologia, patenteamento/licenciamento de propriedade industrial. Com as novas tecnologias,
pretende-se contribuir para a sustentabilidade e diversificagao da oferta, através de produtos
sensorialmente mais complexos, diferenciadores, com novas funcionalidades, garantindo boas
praticas de fabrico e seguranca alimentar. Os protdtipos possuem, em comum, inovagdo e
conveniéncia: novos produtos, com longa vida util e multiplas aplicagdes alimentares, sdo
alternativas para a preservacdo de matérias-primas caras/sazonais e valorizacdo de
excedentes/subprodutos. A andlise financeira preliminar, destaca a adaptabilidade das
tecnologias e produtos a industria actual, como ofertas vidveis, que se inserem no portfolio de
produtos existente, contribuindo para a valorizacdo e requalificacdo de produtos vinagreiros e
emulsOes alimentares, pela sua inser¢dao nos mercados gourmet e de produtos diet, vegan ou
veggy. A procura destes nestes nichos de mercado, como factor de decisdo de compra, faz
acreditar no potencial de crescimento. A tecnologia e métodos divide-se em prototipagem
fermentativa e ndo fermentativa. Para vinagres especiais, os substratos alcodlicos serdo
submetidos a fermentacdo acética, por processos classicos em cultura superficial. Para produtos
vinagreiros compostos e emulsdes alimentares, aplicam-se métodos e técnicas nao
fermentativas, adequando um conjunto varidvel de operagGes tecnoldgicas, fungdo do(s) tipo(s)
de protdtipo(s) a desenvolver: aromatizacdo/especiacdo, extracc¢do, destilacdo, edulcoracéo,
salga, conservagao acida, blending, aditivacao, gelificagdo, emulsificagao, tratamento térmico,
tratamento por alta pressdo (HPP), separagdo por membranas, outras. Nos ensaios de processo,
articulam-se ensaios tecnoldgicos, analiticos (fisico-quimicos, microbioldgicos) e sensoriais.
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